Handgemachte Spitzenpralinen

Man rechnet wohl kaum damit, dass Gaste des kleinen vertraumten
Stadtchens Luckau im Stidwesten des Landkreises Dahme-Spreewald
ein Gaumengenuss der besonderen Art erwartet.

Auf der Website der Konditorei Klinkmiiller erfahrt man, dass man sich
,bereits seit 1983 durch Frische und Qualitdt von Masse distanziert”.

Das klingt selbstbewusst. Wer aber die Desserttortchen, die
handgemachten Pralinen, die wundervollen Hochzeitstorten oder
Saisonprodukte, wie den einmaligen Christstollen, probiert hat, wird
das wohl bestatigen.

Den Erfolg der Konditorei verdanken die Nachfahren und Mitarbeitenden, von denen einige seit
vielen Jahren zum Team zéhlen, vor allem dem Griinder Werner Klinkmller.

Jetzt sorgt Sohn René fir frischen Wind, Schwung und Kreativitat, die er wahrend seiner Wanderjahre
in Deutschland, der Schweiz und Luxemburg gesammelt hat.

Es mag sein, dass dem Lesenden es vielleicht egal ist, aber von Bedeutung ist es schon, wenn man auf
der Website des Hauses lesen kann:

»In der Konditorei wurde der vorhandene Backofen aus dem Jahr 1983 gegen einen
energieeffizienten Backofen ... ausgetauscht. Neben dem Austausch des Backofens mussten samtliche
haustechnischen Anschliisse sowie der Schornstein erneuert werden. Durch diese MaRnahme wurde
der Energieverbrauch, vor allem Gasverbrauch im Unternehmen deutlich gesenkt. Durch den Einbau
des Abgaswarmetauschers kann gleichzeitig das in der Backstube bendtigte Warmwasser aus den
Abgasen des Backofens erwarmt werden.”

Doch was soll das Gerede.

Wer in der Nahe Luckaus ist, sollte unbedingt in der Konditorei, Lange StraRe 18, oder dem Café,
Bersteallee 1, vorbeischauen und genielRen.

Es gibt auch Vertriebspartner, die Produkte der Konditorei Klinkmiiller anbieten.

Die Fotos allein lassen das Wasser im Mund zusammenlaufen.
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https://www.konditorei-klinkmueller.de/
https://www.konditorei-klinkmueller.de/vertriebspartner
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